
j u s  d e  f r u i t s
Alain Mill iat
(Mangue, abricot, fraise, tomate, passion)

j u s  d ’ o r a n g e  p r e s s é 5€
Maison Pouget, jus artisanal

4€

e x p r e s s o

L I m o n a d e  a r t i s a n a l e

c h o c o l a t  c h a u d

s i r o p  à  l ’ e a u

1.50€

4€

3€

2€

g r a n d  c a f é / g r a n d  c r ê m e

C o l a  d ’ a u b r a c

t h é  d a m m a n  f r è r e s

V i t t e l

2.50€

4€

3€

3€

g r a n d  c a f é  g l a c é

s c h w e p p e s

3€

4€

Café Ruthéna (Rodez)

Café Ruthéna (Rodez)

Brasserie d’Olt (St Géniez d’Olt)

Café Ruthéna (Rodez)

6€ c i t r o n n a d e  m a i s o n
Citron pressé & sucre de canne

6€

C A R T E  D U  B A R

j u s  d e  p o m m e

t o u s  n o s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s  e t  t t c  -  t v a  1 0 %  e t  2 0   s u r  l e s  b o i s s o n s  a l c o o l i s é e s / a l l  o f  o u r  r a t e s  a r e  i n  e u r o s  a n d  v a t  i n c l u d e d  -  v a t  1 0 %  a n d  2 0 %  o n  a l c o h o l i c  b e v e r a g e s /  s e r v i c e  c o m p r i s

L E S  b o i s s o n s  c h a u d e s

s o d a s  &  e a u x

j u s  d e  f r u i t s

c a p u c c i n o 3€

i n f u s i o n  d a m m a n  f r è r e s 3€

Thé vert, thé noir, Rooibos...

Verveine, menthe, til leul. . .

Produits locaux

Nature ou Sureau; Brasserie d’Olt 
(St Géniez d’Olt)

p e r r i e r

4€

3€

a b a t i l l e s
Plate ou gazeuse

33cl

33cl

25cl

33cl

25cl

25cl

75cl

33cl

20cl

25cl

25cl

Grenadine, fraise, kiwi, citron, pêche,
menthe, orgeat, orange



b i è r e  b i o  d e  p r i n t e m p s 5€

4€

r a t a f i a  d e  m a r c i l l a c m u s c a t5€ 5€

p a s t i s  d e s  h o m s

m a n d a l a  b i o

k i r  v i n  b l a n c

B i è r e s  a r t i s a n a l e s  d e  l a  b r a s s e r i e  d ’ o l t  e n  a v e y r o n ,  n o n  f i l t r é e s  &  n o n  p a s t e u r i s é e s

3€

5€

4€

p a s t i s  h e n r i  b a r d o i n

s a b è t z  q u e  l è u

3€

Domaine Laurens; rouge ou rosé

Pastis Aveyronnais

Café Ruthéna (Rodez)

c i d r e  b r u t  a r t i s a n a l
Maison Pouget, 5.2% vol

4€

C A R T E  D U  B A R

t o u s  n o s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s  e t  t t c  -  t v a  1 0 %  e t  2 0   s u r  l e s  b o i s s o n s  a l c o o l i s é e s / a l l  o f  o u r  r a t e s  a r e  i n  e u r o s  a n d  v a t  i n c l u d e d  -  v a t  1 0 %  a n d  2 0 %  o n  a l c o h o l i c  b e v e r a g e s /  s e r v i c e  c o m p r i s

L E S  a p é r i t i f s

b i è r e s  b o u t e i l l e / p r e s s i o n / c i d r e

g e n t i a n e  d ’ a u b r a c 5€

k i r  v i n  p é t i l l a n t 5€

Cassis, mûre, pêche; violette, chataîgne...

Produits locaux

a u b r a c  b l a n c h e A f f l i g e n  ( p r e s s i o n )
Bière d’abbaye Belge

25cl

33cl

k i r  r o y a l

t h é  d ’ a u b r a c f l û t e  d e  c h a m p a g n e

p o r t o  r o u g e

(Au calament sauvage)

10€

10€5€

6€

m a r t i n i /  C a m p a r i 6€

Cassis, mûre, pêche; violette, chataîgne...

Cassis, mûre, pêche; violette, chataîgne...

Rouge ou blanc

6cl

2cl

2cl

6cl

6cl

6cl

6cl

6cl

15cl

15cl

15cl

15cl

5€

5€

33cl

33cl

33cl

33cl

4.5% vol.

Indian Pale Ale/Ambré 6.2% vol

Blonde occitane double fermentation 7% vol

Blonde, 5.3%

50cl 8€



m o j i t o  

s p r i t z 8€
Cachaçà, citron vert, sucre

8€

n o s  v i n s  b l a n c s n o s  v i n s  r o u g e s

 B l a n c  s e c  d u  m o i s  

C e n d r i l l o n

v i n  r o u g e  d u  m o i s

v i r g i n  m o j i t o

4€

6€

4€

6€

C ô t e s  d e  g a s c o g n e

v i r g i n  p i Ñ a  c o l a d a

3€

Jus de citron, orange, ananas, grenadine

Demi-sec. Domaine Maubet 2018

10€ p i Ñ a  c o l a d a
Rhum blanc, jus d’ananas, lait de coco

8€

C A R T E  D U  B A R

c a i p i r i n h a

t o u s  n o s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s  e t  t t c  -  t v a  1 0 %  e t  2 0   s u r  l e s  b o i s s o n s  a l c o o l i s é e s / a l l  o f  o u r  r a t e s  a r e  i n  e u r o s  a n d  v a t  i n c l u d e d  -  v a t  1 0 %  a n d  2 0 %  o n  a l c o h o l i c  b e v e r a g e s /  s e r v i c e  c o m p r i s

L E S  v i n s

c o c k t a i l s  s a n s  a l c o o l

c o c k t a i l s  a v e c  a l c o o l

p é t i l l a n t 5€

m a s  l a f o n 30€Bonjour Ivresse, IGP Aveyron, 2021, Bio

Produits locaux

33cl 33cl

33cl

33cl

33cl

10cl

13cl

Bte 20€
13cl

Bte 20€

Gaillac blanc de blanc, La Bastide
13cl

Bte 25€

T O R U S  
Doux, AOP Pacherenc du Vic-Bilh, 2016

13cl 6€
Bte 30€

13cl

Bte 20€

Bte

v i n  r o s é

v i n  r o s é  d u  m o i s  13cl 4€
Bte 20€

33cl 6€
Jus d’ananas, lait de coco

FRAMBOISE : Sirop de framboise, citron vert,
sucre, eau gazeuse

MENTHE : Feuilles de menthe, citron vert,
sucre, eau gazeuse (SELON SAISON)

f r e n c h  s p r i t z n e g r o n i

Rhum, feuilles de menthe, citron vert, sucre,
eau gazeuse (SELON SAISON)

Apérol, Gaillac blanc de blanc, Perrier

St Germain, Gaillac blanc de blanc, Perrier
33cl 8€

Gin, Martini rouge, Campari

10cl 8€



J a c k  d a n i e l ’ s

j a m e s o n 7€
14 ans

12€

n o s  r h u m s  b r u n s n o s  r h u m s  b l a n c s

 d o n  p a p a  

l a r n a u d i e - g a d r e t  b r u t

H a v a n a8€

10€

5€

D i p l o m a t i c o 8€
12 ans, Venezuéla

7€ r e d  l e o n
Vieill i en fût de ratafia rouge, Distil lerie Laurens

10€

C A R T E  D U  B A R

O b a n

t o u s  n o s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s  e t  t t c  -  t v a  1 0 %  e t  2 0   s u r  l e s  b o i s s o n s  a l c o o l i s é e s / a l l  o f  o u r  r a t e s  a r e  i n  e u r o s  a n d  v a t  i n c l u d e d  -  v a t  1 0 %  a n d  2 0 %  o n  a l c o h o l i c  b e v e r a g e s /  s e r v i c e  c o m p r i s

L E s  r h u m s

c h a m p a g n e

w h i s k i e s

T h e  a r c a n e 8€

t r o i s  r i v i è r e s  a g r i c o l e 6€
50%, Martinique

Flûte 

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

12 ans, Î le Maurice
4cl

B E A C H  H O U S E  S p i c e d
Orange& épices, Î le Maurice

4cl 8€

4cl

4cl

B l u e  l e o n  l a g a v u l i n

Bourbon

Irish Whiskey

Vieill i en fût de vin blanc, Distil lerie Laurens
4cl 10€

16 ans

4cl 15€

Bouteille 55€1/2 Bouteille 30€

z a c a p a  2 3  s o l e r a

7 ans, Philippines

Mélange de Rhums entre 6 & 23 ans,
Guatemala

10€4cl

3 ans, Cuba

Produits locaux



g i n / v o d k a / t é q u i l a 8€

 A R M A G N A C  

l i q u e u r  a r t i s a n a l e

e a u x  d e  v i e8€ 6€

c o g n a c 8€
Rignaud Sabourin n°4

5€

C A R T E  D U  B A R

g i n  t a n q u e r a y

t o u s  n o s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s  e t  t t c  -  t v a  1 0 %  e t  2 0   s u r  l e s  b o i s s o n s  a l c o o l i s é e s / a l l  o f  o u r  r a t e s  a r e  i n  e u r o s  a n d  v a t  i n c l u d e d  -  v a t  1 0 %  a n d  2 0 %  o n  a l c o h o l i c  b e v e r a g e s /  s e r v i c e  c o m p r i s

a r m a g n a c / c o g n a c / e a u x  d e  v i e

l i q u e u r s

a l c o o l s

e a u x  d e  v i e 6€
Poire William

5cl 5cl

5cl

5cl

5cl

5cl

Tariquet VSOP Vieille Prune d’Aveyron, Maison LAFON

Produits locaux

G E T  2 7 / m a r i e  b r i z a r d

Citron ou menthe
Maison Potion d’Oc, Aveyron

5cl 5€

5cl 5€

C o i n t r e a u 5cl 5€

g r a n d  m a r n i e r 5cl 5€

v o d k a  b e l v é d è r e 5cl 8€

g r i g n o t a g e s
p l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e p l a n c h e  m i x t e
Charcuterie de l ’Aveyron Charcuterie & Fromage de l ’Aveyron

15€ 15€


